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voreingenommen bin ich auch
nicht. Denn ich schreibe Uber
mein erklartes Lieblingslokal. Ei-
gentlich ist es mir fast wurscht,
wie die jeweilige Meniifolge kre-
jert ist, denn mir schmeckt es
immer im GréBenwahn. Das
liegt zum einen an der mittler-
weile verlasslich guten Klche
- in den Anfangszeiten lag das
kulinarische Niveau eher auf der
Héhe geschmacksstalinistischer
WG-Kiichenverirrungen. Zum an-
deren liegt es an der Atmospha-
re. Und das ist seit Jahren so:
Das GroBenwahn ist in Frankfurt
eine Institution. Wohl kaum einem
Lokal in Frankfurt sind die Gés-
te Uber Jahre hinweg so treu ge-
blieben. Es gab gute und bessere

Zeiten, aber schlecht war es nie
im GW. Man konnte hingehen,
weil man durstig war, man konn-
te hingehen, wenn man hungrig
war, wenn man traurig war, wenn
man alleine war, wenn man feiern
wollte oder um Tribsal zu blasen
und um sich Mut anzutrinken.
Das einzige Problem war nur,
ob man einen Platz kriegt. Das
ist besonders im Sommer nicht
ganz leicht, denn die Tische drau-
Ben sind ungemein begehrt. Man
solite schon Uber gute Kontakte
zum Ober und der ,Oberin“ ver-
fligen und sich darauf einstellen,
dass gerlickt, geschoben, Stiihle
herbeigeschafft werden und man
dazu gesetzt wird. Das ist hier so,
man kommt sich im Zweifelsfall
naher. Beim Testessen safBlen
wir auch mit anderen Gésten an
einem Tisch, der Abend war er-
eignisreich, der Service souve-
rén und locker. Die Auswahl der
Hauptgerichte reichte von Kuttein
(fir Franzosen und Unerschro-
ckene, 10 €) bis zum exzellenten
Thunfischfilet. Bei den Vorspei-
sen kann ich marinierten Ziegen-
kase fir 5 € (der Klassiker) oder
roh marinierten Thunfisch mit ein-
gelegtem Ingwer (9 €) empfehlen,
Und wenn wir schon einmal bei
Ingwer sind: Die Ingwercreme mit
Rhabarberkompott (6 €) passte
gut zur Jahreszeit und schmeck-
te herrlich. Anke Sevenich
» Nordend




